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※1 最大生産個数や製品重量範囲は素材によって変化します。テストにてご確認ください。

※2 毎分61個以上の生産時インクラスター部の開口径が小さく制限されます。

　例：「大福」の最大生産個数は60個／分となります。

最大99秒まで

（インクラスター球状成形時）

（インクラスター成形時）

10〜250g 

    　

最大360kg／時

　　1375 mm        

1045 mm  

1263 mm  

                              

インナー（内包材）180kg

アウター（外皮材）180kg

2.0〜37m／分

10〜60個／分 [10〜85個／分]

全 　 　 長

全 　 　 幅

全 　 　 高

重 　 　 量

ベ ル ト 速 度

インクラスター間欠時間

吐 出 能 力

製品重量範囲

生 産 個 数

インナー（内包材）

アウター（外皮材）

12

12

※3 [  ]内は2段コンベヤー仕様の値です。

ホッパー容量

410 kg [430 kg]

2.37 kW [2.46 kW]電 気 容 量

※3

※1

※1 ※2※1 ※3

※3
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CN700 で生産された製品を6 取天板

や金網、レベント用天板などに自動配

列することができます。

安心・安全・安定生産の包あん機です！安心・安全・安定生産の包あん機です！

特　許 意　匠 IoT対応

「和菓子」「洋菓子」「調理食品」と幅広い食品の成形が可能な火星人®
CN700。同クラス最大級となる生産能力を備え「品質UP」「安定生産」

「使いやすさ」を追求。これまで積み上げてきた実績により誕生し

た次世代型包あん機です。また、安全性や衛生面、耐久性などをさ

らに強化させ、安心してお使いいただけるよう、さまざまな工夫を

施しています。

サイクロイド式生地送り機構により、高品質の製品を安定生産できます！

簡単設定機能により、機械操作が一段とやさしくなりました！　

２段コンベヤー仕様により、高速の安定生産が可能です！　

サイクロイド式生地送り機構により、高品質の製品を安定生産できます！

簡単設定機能により、機械操作が一段とやさしくなりました！　

２段コンベヤー仕様により、高速の安定生産が可能です！　

豊富なオプションを取り揃えています。さらなる生産の合理化にお役立てください。豊富なオプションを取り揃えています。さらなる生産の合理化にお役立てください。

重合ノズルソニックスライサー

固形物包あん装置

スマートソリッドフィーダー

成形コンベヤーサニタリーブラシレス粉付機デポジター機能オプション セットパンナー

三重包あん装置

サイクロイドフィーダー

固形物二重包あん 固形物三重包あん

縦型スクリューフィーダー ポンプフィーダー

® CN700
三重構造の包あん製品をつくるたの装置です。本装置をCN700に接続し、さらにもう１つの素材を送

り込むことができます。素材に合わせて3タイプの装置をご用意しています。

泡立てたクリームのような比重が

軽く流動性の低い素材から、ジャ

ムやソースなどのペースト状素材

にも適した万能タイプです。

CN700 と同様のサイクロイド方

式を採用。あんや生地など、さま

ざまな素材を傷めることなく送

ることができます。

カスタードクリームやジャムなど

のペースト状の素材や、みたらし

やゴマだれなどの液状素材に適

しています。

おはぎ チーズ入りハンバーグ

シャッターでの分割が難しい柔らかい

素材を分割することができる装置で

す。流動性の高い素材はもちろん、

チョコチップやナッツなどの固形物を

混ぜ込んだ素材も分割できます。

成形された製品の表面にブラシを使

用しない方式で、均一に粉を付けるこ

とができる装置です。

CN700の後続に接続させ、二次成形

を加えるためのコンベヤーです。ハン

バーグ等の成形に最適です。

あらかじめナッツやチョコチップ
のような粒状素材や、うずらの卵
のような固形物素材をストックす
るだけで、回転するディスクポ
ケットに自動投入され、生産で
きます。

予めストッカー

にセットされた

トレイが自動搬   

出されます。

粉付後

粉付前

クリーム大福 紅白薯蕷饅頭 ガナッシュ（クリーム＆ジャム入り） ホタテ入りすり身

ジャンボクッキー（ドライフルーツ入り）オープントップチョコチップクッキー ダブルチョコサブレスライスアーモンド入りクッキーうずらの卵入りばくだん

栗入り栗饅頭

スコッチエッグ みかん大福

アーモンド入りチョコレートクッキー

本装置をCN700 に接続させるこ

とで、固形物を包んだ製品をつ

くることができます。固形物二重

包あん機能と固形物三重包あん

機能があります。

重合ノズルから吐出された生地

を、超音波カッターの微細な

振動によって、クラッシュアー

モンドのような固形物入りでも

美しくカットできます。

図　　　面 単位：mm 仕　様能　力　／

　

 3600個/時
　

 5100個
　
2段コンベヤー仕様は

毎時最大

 

生産能力

！



高い生産能力！ 高い品質!  高い利便性! 三拍子揃った頼もしい包あん機です。CN700

洋菓子

和菓子

調理食
品

草団子

豆大福

鬼まんじゅう

乳菓（果肉入りソフトタイプ）

抹茶大福（クリーム＆菓肉入り）

フルーツ大福（ブルーベリー＆ラズベリー入り）栗入り抹茶饅頭

チョコチップ餅（チョコフィリング入り） 黒糖饅頭（ソフトタイプ）

チーズ入りつくね

キッシュ チーズ入り枝豆すり身

クラムチャウダーコロッケ

サイコロステーキ＆チーズ入りハンバーグ

半熟黄身入りコロッケ

アランチーニ

チーズ入りミートボール サーモンクリーム入りすり身

ソシソン・オ・ショコラ

レザン・オ・ショコラ

ミックスナッツクッキー

アップルパイ 苺チョコタルト

オープントップフルーツパイ抹茶月餅（柚子フィリング入り）

チョコチップクッキー（チョコレートフィリング入り）

CN700に通信機能を付加することで、より便利にお使いいただけます。

❶ 生産性の向上

❷ モニタリング

❸ 生産サポート

❹ メンテナンス

蓄積されたデータを基に、増産などの生産計画を立てることができます。

生産現場から離れた場所でも、パソコンやスマートフォンで、機械
の稼動状況を確認できます。

生産現場と管理者がIoTによって繋がることで、現場の不具合への
迅速な対処が可能となります。

アラーム前警報によるトラブル未然防止に加え、アラーム発生状
況を確認できるので、リスクマネージメントが容易になります。

通信機能（オプション）〜IoT&クラウドサービス〜

コンベヤーベルト上に手粉を均一に

散布する装置です。粘性の高い製

品の生産時に役立ちます。また、散

粉量の調節も可能です。

●散粉機（オプション）

    　

 強度を持たせた安全カバーです。

（観音開きタイプ）

●ステンレス製安全カバー
　（仕様選択）

    　

●ステンレス製パーツ（仕様選択）

ステンレス製のパーツ を

使用することにより、肉・

魚・野菜などの調理食品素

材の生産に適した仕様に

なります。

生地やフィリングを投入するシリンダー部は強度の高いス

テンレス製です。また整流器やスクリューの駆動部に、直

接材料が触れないなど、サニタリー性にも優れています。

●優れたサニタリー性

「田舎饅頭」などの薄皮製

品や「春日饅頭」などの大

物製品の生産時に効果を

発揮し、均一な皮まわりで

包あん成形できます。

●あん間欠装置標準装備
    　

本体の水洗いが可能です

ので、衛生的にご利用い

ただけます。

（操作パネルは除く）

●水洗いができます
    　

●操作はとても簡単です　
利便性を高めた「簡単設定機能」。

「生産個数・外皮材、内包材重量」などの製品情報を入

力することで、「吐出量・ベルトスピード・上下コンベヤー

の高さ」などの生産データを自動算出します。さらに重

量補正をかけることで、精度を高め、簡単にお望みの条

件で生産を行うことができます。

また、100種類の記憶が可能ですので、登録した製品を

ボタンひとつで呼び出すことができます。

▲上下コンベヤーの高さ調整が操作

　パネル上で簡単に行えます。

低床型ですので
材料の投入が簡単です。

火星人®
CN700

●「大きさ」「比率」「長さ」の変更は自在です　

2段コンベヤー仕様を選択

することで、小物の製品を

毎時最大5100個生産する

ことが可能になります。

●2段コンベヤー仕様により、小物製品の高
   速安定生産が可能

流量が安定するため、高い

重量精度で生産できます。

また、チョコチップクッキ

ーや豆大福などの粒状素

材をスムーズに送ることが

できます。

●生地送り機構（整流器）にサイクロイド式を採用

●「球状」「俵状」「棒状」などの成形が可能です　
球状成形 俵状成形 棒状成形

大きさの変更 比率の変更 長さの変更

（10〜250g） （1:0〜0:1） （インクラスター間欠時間1〜99秒）

※写真には成形オプションを使用した食品も含まれています。

モザイククッキー
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