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このカタログに記載されている仕様・外観は改良のため、予告なく変更する場合がありますのでご了承ください。
この内容の一部または全部を無断で複製・転載することは法律で禁じられています。
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スイートポテト マドレーヌ風ピスタチオケーキ おはぎ プティグラタン きび糖まんじゅう 抹茶米粉マフィン

包あん成形機シリーズ包あん成形機シリーズ 分類 ／ 包あん・周辺機

機種コード：BO017

デポジター機能オプション
CN700用

流動性の高い素材はもちろん、固形物を混ぜ込んだ素材も分割できます！

インナー（内包材）側にデポジター機能を追加することで、

カップなどの容器に柔らかい素材を分割することができ

ます。

アウター（外皮材）側にデポジター機能を追加することで、

シャッター分割した生地の上に柔らかい素材をかけるこ

とができます。

インナーとアウターの両方にデポジター機能を追加するこ

とで、柔らかい素材同士の包あん成形ができます。

CN700 + BO017

● 火星人®CN700 に本装置を取り付けることで、シャッターで分割するのが難しい柔らかい素材を分割することができます。

● 流動性の高い素材はもちろん、チョコチップやナッツなどの固形物を混ぜ込んだ素材も分割できます。

● インナーデポ、アウターデポ、包あんデポの３種類があります。

1605（標準コンベヤー）

1045 mm

mm

1865（延長コンベヤー） mm

1263 mm

30 個 / 分

※ 製品重量範囲は、素材や能力によって変化します。詳しくは、テストにて

　 ご確認ください。

図 面（アウターデポ） 仕 様／能 力（単位 : mm）
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カップを
手置きします

1865 （1 段コンベヤー260mm 延長）

1605 （1 段コンベヤー標準）

インナーデポ アウターデポ 包あんデポ

機 種 コ ー ド

全 長

全 幅

全 高

最大生産個数

カップはコンベヤー上のガイドに合わせて

手置きします。別途オプションを接続する

ことで、カップ供給を自動化することもで

きます。


