
ビス生地が生地玉の
底面まで被さる

ように成形。

デポジターであんを吐出し、インクラスターで包みます。

デポジターで柔らかいクリームを吐出し、２つ折りにしながら生地を合わせます。

生地の上にビス生地を被せ、網目模様を自動でつけます。

VR���ライン活用例のご紹介

現在の生産工程をそのままに、既存の生産ラインに接続することができます。

食パンやロールパン・バゲットなどのロール成形から、菓子パンやブール成形など、
自動でベンチタイムをとったさまざまなパンの生産を自動化できます。

VR250ラインお客さまの既存のラインお客さまの既存のライン フレックスデバイダー

あんパンやクリームパン、カレーパンなど、
さまざまなパンの成形を自動化できます。

レストコンベヤーバラエティーモルダー

VR���のライン構成につきましては弊社までご相談ください。

フレックスデバイダー

メロンパン成形（ビス生地被せ）

VR250ラインの後続にレストコンベヤー+バラエティーモルダーを接続

さらにレストコンベヤーの後続にゲージローラー+FEラインを接続

レストコンベヤー

FEライン

生地玉を省スペースで効率良く休ませることができます。ベルトによる搬送方
式のため、大物から小物まで幅広い範囲の生地重量に対応できます。運行
状況を常に目視できますので、安心して生産管理が行えます。掃除やメンテ
ナンスも容易に行えますの
で衛生的にお使いいただけ
ます。

分割・丸め後の生地から、あんパンなどの包あん成形やクリームパンな
どの合わせ成形（パーカー成形）、ビス生地を被せ網目模様をつけるメ
ロンパン成形など、自動で行います。

包あん成形

※オプション

※オプション

メロンパン

チーズパンあんパン

合わせ成形（パーカー成形）

VR250ライン
パンチラウンダー

レストコンベヤー

バラエティーモルダー

ゲージローラー
（形状補正／調芯機能）

フレックスデバイダー

パンチラウンダー

レストコンベヤー フレックスデバイダー

パンチラウンダーFE ライン

フレックスデバイダー

パンチラウンダー

フレックスデバイダー+お客さまの既存のライン VR250ライン+お客さまの既存のライン

ロール成形・バゲット成形・丸め成形を自動化

包あん成形・合わせ成形・メロンパン成形を自動化

VR250ライン

クリームパンカレーパン
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「VR ライン」は、さまざまなパンづくりのための計量分割から丸めまでを
自動で行うラインです。手丸めと同等の品質の生地玉を、効率良くつくる
ことができます。食パン、ロールパン、フランスパン、菓子パンなど、さま
ざまなパンの生産にお役立ていただけます。

STRESS FREE® & GRAVIMETRICTM

�������

Discovering the Future of Food

Bread Making Machine
Line

VRライン 特　許

中種生地、ストレート生地、長時間発酵生地など…。
高い計量精度で分割し、パン生地を傷めること無く丸めます。



「フレックスデバイダー」と「パンチラウンダー」
によって構成された VRライン。
生産量に合わせ「VR250ライン（1 列生産）」と

「VR500ライン（2 列生産）」をお選びいただけます。

200g600g 30g

生地の吐出幅が変えられます！

生地供給用簡易リフター

生地秤量分割機 フレックスデバイダー
● さまざまなパン生地を高い計量精度で分割します。

● 生地にダメージを与えません。
　 

● パン生地を重量に応じて正方形に近い形状に分割できます。
　 （後工程での成形が容易になります）

生地を傷めず美しく丸めます！

● 生地表面に張りをもたせて丸めることもできます。

パンチラウンダー丸め機

● 丸めの強さや丸め具合などを調整できます。

高品質のパンをつくるために開発された「VRライン」は、
高い計量精度に加え、生地表面に張りをもたせた美し
い丸め成形が可能です。さまざまな生地に対応できま
すので、バラエティー豊かなパンづくりが可能です。

● 丸め尻が常に下になる状態で丸めます。

フレックスデバイダー VX���
(Aタイプ）に付属した生地供
給用のリフターです。ボタン
ひとつでドウボックスからの
生地供給が簡単に行えます。

VRライン
STRESS FREE®  & GRAVIMETRICTM

「VR500 ライン」は、1 列 2 列兼用の生地玉生産ラインです。「VR250ライン」の
倍の生産能力を有した高生産タイプです。列数の変更は内部の「サーキュラー
カッター」および「セパレートコンベヤー」の
調節で簡単に行えます。

5230
(単位：m m )
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～ 毎時最大 4000 個は小物 2 列生産時の値となります ～毎時最大4000 個の秤量分割・丸め成形が行えます。

フレックスデバイダー（VX���）パンチラウンダー（PR102）A タイプ

VR���ライン／図面 VR���ライン／仕様
フレックスデバイダー（VX���）

※ 最大900gまで丸めが可能なBタイプもあります。（ライン構成が異なります。弊社までお問い合わせください）
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パンチラウンダー（PR���）
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分割重量範囲

最大生産量

最大カット回数

吐出生地幅

丸め重量範囲

最大生産個数

最 大 処 理 数

プレート開口
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※ VR500ラインの全長は、機械接続部のオーバーラップがあるため、単体機全長の合計とは異なります。

パンチラウンダー
PR���／Aタイプ

フレックスデバイダー
VX���

秤量カット～丸め成形 生地のセパレート 生地吐出

フレックスデバイダー／ VX702 生地流れイメージ

生地流れ方向

1 列流れ

2 列流れ

※ 生地の状態や性質および、丸め回数によって能力値が変化いたしますので、テストにてご確認ください。

VR500ライン

VR250ライン

「VR250 ライン」は、1 列仕様の生
地玉生産ラインです。製品重量範囲
と最大生産個数の異なる 2 タイプ用
意され、生産用途に応じて選択でき
ます。また、後続のラインは自由に
構成可能ですので、目的に合わせフ
レキシブルにご活用いただけます。

(単位：m m )

～ 毎時最大 2500 個は VX701（ A タイプ）の値となります ～毎時最大 2500 個の秤量分割・丸め成形が行えます。
VR���ライン／図面

フレックスデバイダー（VX���）パンチラウンダー（PR���）

VR���ライン／仕様
フレックスデバイダー（VX���）

※ 生地の状態や性質および、丸め回数によって能力値が変化いたしますので、テストにてご確認ください。
※ VR250ラインの全長は、機械接続部のオーバーラップがあるため、単体機全長の合計とは異なります。
※ 丸め重量範囲は丸めプレートの付け替えを要します。 丸め重量の目安は、小物用で �� ～ ��� g 、大物用で ��� ～ ��� gです。
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パンチラウンダー（PR���）＜VX��� A タイプ接続＞ ＜VX��� B タイプ接続＞
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丸め成形 秤量カット 生地吐出
写真は A タイプです。
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パンチラウンダー
PR���

フレックスデバイダー
VX���／Bタイプ
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パンチラウンダー
PR���

フレックスデバイダー
VX���／Aタイプ

生地供給用簡易リフター
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