
ビス生地を被せる（メロンパンデポジター）

生地に網目の切り込みを入れ、
フィリングを巻き込んで棒状包あん

フィリングを巻き込んで球状包あん包あんと同時に
ヒダ模様

生地を巻いて球状分割

背割り成形

メロンパン成形

フィリングをフラットに吐出して巻き込む切り口を塞ぐシール刃でカット

輪切り

あん食パン

シナモンロール

クルミ入り山型食パン

メロンパン 背割りパン

 プチフランス

網目パン

あんパン 中華まん

ロールパン

 フラットバゲットチャパタ

バゲット

２列秤量カット

1列秤量カット

3列秤量カット 長さカット

切り口を塞ぐシール刃でカット

レーズンやクルミなど

の固形素材をつぶさず

に、巻き込むこともでき

ます。

ストルワー 素材にやさしいサイクロイド方式のデポジター

インクラスターで包あん／分割

秤量ギロチンカッターでカット
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各種オプションを組み合わせることで、さまざまなパンを自動生産できます。

かぼちゃパン パニーニ

ピザ

ベーコン＆チーズパン 惣菜パンスティックパン オープントップ中華まん

クッペ レーズンパンエッキゲ 菓子パン ピタ

あんドーナツ／カレーパン

切りあんソフト

マルチブレッドライン
マルチブレッドラインは、あんパンやクリームパン、中華まんなどのフィリングを包み込んだ製品をはじめ、バゲット、ロールパン、食パンなど、幅広い製品を高品質・

高効率に生産することができます。生地を傷めずに薄いシート状に延展することで「手づくり」と同じようにいろいろな形に自由に成形できる画期的な製パンシス

テムです。無添加、天然酵母、長時間発酵、米粉など、さまざまな生地が扱えるとともに、ストレート法、中種法、オーバーナイト法など製法も選びません。

ストレスフリー®システム & グラビメトリックTMメソッド

フィリングを包み込んだ菓子パンから、中華まん、バゲット、食パンなど、
さまざまなパンがこの一台でつくれます。
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バイパス

フレックス
V4ドウフィーダー

アクションローラー

クロスローラー

秤量ギロチンカッター

インクラスター No.2

モルダー 

カールネット

転圧板 No.1 

転圧板 No.2 

インクラスター No.1

バラエテイー成形テーブル

散粉機

ドウボックスリフター

Vホッパー投入用
生地供給機

フラワースイーパー

ロータリーカッターフレーム

ウォータースプレーウォータースプレー

サーキュラーカッター

サイドワインダー

セパレートコンベヤー

ウエイトチェッカー

スクラップコンベヤー

位置出しローラー

耳生地搬出ベルト

スクラップコンベヤー

デポジター（サイクロイド方式）

パイやデニッシュの生産にもご活用いただけます！
「ドウフィーダー」を「ブッキングコン

ベヤー（人手で生地を供給するため

のコンベヤー）」に入れ換えること

で、パイやデニッシュなどの折り込

み生地を使った製品もつくれます。
パン・オ・レザン マロンデニッシュ パルミエ

機械に投入されたパン生地を一定の幅と

厚みで連続的に吐出します。成形に必要

な生地シートの幅に合わせて吐出幅を可

変できます。

【吐出能力】A仕様：300 〜 1000 kg/h

【吐出口幅】幅：150 mm 〜 250 mm

　　　　　厚さ：20 mm、30 mm（部品交換）

【秤量カット】２列最大 6000 個／時（100 個／分）

【長さカット】２列最大 6000 個／時（100 個／分）

B仕様：1000 〜 2000 kg/h

フレックスV4ドウフィーダー

クロスローラー／アクションローラー

生産する製品の規格に最適な生地シート

をつくります。クロスローラーで生地幅を、

アクションローラーで生地の厚みを調整し

ます。

バラエティー成形テーブルインクラスター

フィリングを吐出するデポジターや生地を

巻き込むサイドワインダー、型抜きや切れ

目などを入れるロータリーカッターなど、

豊富な成形オプションを組み合わせること

で、シート状に延展された生地から、さま

ざまな製品形状に成形できます。

フィリングが巻き込まれた生地を、インクラスター

で包あん成形します。あんパンやクリームパン、中

華まんなど、設定した重量または長さで包みます。

秤量ギロチンカッター（サーボモーター式）

【秤量カット】1列最大  3600 個／時（ 60 個／分）

【長さカット】1列最大 10800 個／時（180 個／分）

モルダー ／カールネット／ 転圧板

※1列あたり最大50個／分です。

設定した重量または長さに平刃でカットします。

1列、2 列、3 列の秤量カットが可能です。バゲット

やチャパタ、シナモンロールなど、生地を短冊状に

カットしたり、巻き込んだ生地を輪切りにします。

短冊状にカットされた生地を、ロール状に成形します。バゲットや

ロールパン、食パンなどの製品を効率よく成形します。

この後、あんパンにゴマ

をつけたり、メロンパン

のビス生地を被せる装

置もあります。


