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FEラインFEライン
「FEライン」の成形機能が一段と向上！ 「FEライン」の成形機能が一段と向上！ お客さまのご要望に合わせた最適なラインを

ご提供致します。

特　許フレックスインクラスターライン

生地を傷めませんので、高品質のあんパン・クリームパン・カレーパン・メロンパンがつくれます。

包あん成形・パーカー成形・リーフ成形・メロンパン成形

あんパンなどの「包あん成形」や、クリームパンの「パーカー成形」、カレーパンの「リーフ成形」、メロンパンの「ビス生地被せ」

や「網目付け」などを自動で行います。さらに、包あん機能を用いた、フィリング入りメロンパンの成形や、2 台のデポジターに

よるダブルフィリング入りパンの成形など、さまざまな使い方が可能ですので、バラエティー豊かなパンがつくれます。

ひとつのラインで多彩な成形が可能です！さまざまなパンを効率良く安定生産できます。

延展〜生地形状の調整

生地形状の調整 生地の延展 位置出し

最終成形へ移行する前に生地を整えます。

レストコンベヤー

生地を効率良く休ませます。
ベルトによる搬送方式により、生地玉をそのままの状態でや

さしく休ませることができます。運行状況を目視できますので、

安心して生産管理が行えます。掃除やメンテナンスも容易に

行えますので、衛生的にお使いいただけます。

製品バリエーション
生地を傷めずに生地玉成形を行います。

VRライン

生地の吐出 秤量分割 丸め成形

生地を傷めることなく、高い計量精度で分割から丸めまでを自

動で行います。生地表面に張りをもたせた手丸め品質同等の

生地玉を、効率良くつくることができます。

2色フィリングパン チーズ入りフランス オープントップグラタンパン

チーズ入りカレーパン 野菜パン チョコチップメロンパン

生地上のクリームをインクラスターで包あん。その後ビス生地を被せ、最後に網目模様を自動で付けます。

生地上にあんやフィリングをデポジターで吐出。その後インクラスターで丸く包あんし、成形します。

生地上にクリームやカレーをデポジターで吐出。２つ折りにしながらクリームパンやカレーパンを成形します。クリームパン／カレーパンの成形

※上記最大生産能力は成形部の値となります。

あんパンの成形

フィリング入りメロンパンの成形

最大生産能力

2,500
        個／時

最大生産能力

2,500
        個／時

最大生産能力

2,250
        個／時

最大生産能力

2,250
        個／時

ビス生地が生地玉の

底面まで被さる

ように成形。

パーカー成形

リーフ成形

生地流れ方向 生地流れ方向

生地流れ方向
フレックスデバイダー パンチラウンダー

モルダー

デポジター
包あん成形
パーカー成形
リーフ成形部

形状調整装置

形状調整〜反転

一次延展
レストコンベヤー

メロンパン成形装置

メロンパンビス生地デポジター


