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クロワッサン

フルーツパイ

パン・オ・ショコラアップルパイ

ショーソン・オ・ポム パルミエ 三角パイ アミオリデニッシュ

ミニシュトゥルーデル

板チョコ巻き
クロワッサン

2色クロワッサン フィルドクロワッサン

パン・オ・レザン シナモンロール デニッシュブレッド

ベアクロウ

多彩なペストリー製品が生産可能多彩なペストリー製品が生産可能

「V�- ペストリーライン」は、高品質なパフペストリー
やデニッシュペストリー等の積層生地製品を連続生
産するフルオートメーションラインです。
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V4-ペストリーライン
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Discovering the Future of Food

Bread Making Machine
Line
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・ 秤量ギロチンカッター
・ シールギロチンブレード

V�-ドウフィーダー

バラエティー成形テーブル
・ クロワッサンターナー
・ サーキュラーカッター
・ スリットカッター
・ サイドワインダー
・ フォールディングユニット  etc…

ファットポンプ

生地供給コンベヤー

デポジター

  生地折込み装置
  （スイング方式） 

OPTION

OPTION

あん、クリーム、ジャムなど
の素材を吐出する装置です。
連続吐出、間欠吐出、スポ
ット吐出など、用途に応じた
装置を各種取り揃えています

デポジター

一箇所でライン全体
を集中制御できます。

制御盤New

New

クロスローラー
- 焼成前重量 48g

- 焼成前重量 52g

7 列 / 120 rpm（最大）

7 列 / 85 rpm（最大）

クロワッサン

4-

生産能力

50,400

フィルドクロワッサン

生産能力

35,700

WD1000* 生産量に合わせて幅の異なるタイプをご用意しております

● 優れた延展能力はそのままに、サニタリー性、安全性を強化しました。

● 外部への手粉の飛散、床への落下も抑え、粉だまりをつくりません。
● 転圧ローラーの自動清掃機能（オプション）が追加されました。
　 ローラー部に付着した余分な手粉を自動でクリーニングします。

● 高いサニタリー性 !
● 省人・省力化 !
● 安心サポート !

● クリーンな生産環境！
● 歩留まりの良い生産 !

1

シート状の生地の
上に油脂を吐出し、
自動でロールイン
します。

シート状の生地の
上に油脂を吐出し、
自動でロールイン
します。

マルチストレッチャー
サニタリー性の向上！

● 成形部を1つのフレームに収めるワンボックスフレームデザイン
　 を採用しました。

※120rpm ～ 200rpm の生産は、別なターナーをご用意しています。
※「バキューム装置」は、不使用時は簡単操作で本体に格納できます。

個 / 時

個 / 時

New

● 生産能力（最大）���rpm※の安定生産が可能になりました。

● 生地の 90°方向転換の動きも、精度向上によりミスを大幅に
　 減らします。

3 ターナー
機械精度の向上！

● センサーが生地を感知して、動作やタイミングを自動で調整します。

New 4 モルダー
自由自在に巻きをコントロール！

● 新技術によって「巻き加減」「巻き終わりの位置」などを容易に
　 コントロールすることができるようになりました。

New

● 生地幅が安定することにより、トリムロスを最小化できます。
●  一定の生地幅を保つことで、重量精度の向上にお役立ていた
 　だけます。

2 パラレルパイラー
一定の生地幅を実現！

● 折り込み時の生地の縮みを抑え、生地幅を一定に保つことが
　 できます。

New

● 巻きをアシストする「バキューム装置」（特許申請中）によって、
　 巻きの安定性が格段に向上します。

ペストリー⽣産ライン
ロールイン工程
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